
We apologise if your selection is not available.
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Smoked Marlin Tian

with Marinated Germon Tuna

C h o i c e  o f  M a i n  C o u r s e s

Slab of Captain Fish

and Orange Sauce with Rosemary

leek gratin with Parmesan cheese

and spring potatoes with herbs

Marinated Guineafowl Breast with Coconut Milk

and mild Sauce with Rodrigues Lemon

braised pumpkin with orange

and farmer’s rice with vegetables

Salmis of Local Venison with Mild Spices

okras fricassée and fresh tagliatelle

S e l e c t i o n  o f  C h e e s e  

D e s s e r t

Pineapple and Coconut Tart with Tamarind Coulis

                



Ci scusiamo qualora la Sua scelta non dovesse essere disponibile.
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A n t i p a s t o

Marlin Tian Affumicato

con Tonno Germon Marinato

S c e l t a  d i  P i a t t i  P r i n c i p a l i

Pesce Captain

con Arancia e Rosmarino Salsa

graten di porri con parmigiano

e patate primaverili con le erbe

Petto di Faraona marinato con Latte di Cocco

e Salsa leggera di Limoni di Rodrigues

zucca brasata con arancia

e riso alla contadina con verdure

Cacciagione Locale in Salmì Leggermente Speziata

fricassee di okras e tagliatelle

S e l e z i o n e  d i  F o r m a g g i o  

D o l c e

Tartella Ananas e Cocco con Coulis di Tamarindo

         



We apologise if your selection is not available.
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H o r s  d ’ Œ u v r e

Bellevue Prawns Creole Style

C h o i c e  o f  M a i n  C o u r s e s

Babonne with Tomato Sauce

baby carrots with cumin

and risotto with vegetables

Chicken Tandoori and Indian Sauce with Paneer

seasonal green vegetables with herbs

and orrechiete arrabiata

Grilled Lamb Chop with Honey and Soya

fricassée of zucchini with onion stem & tomato

and gratin of potato with ginger

S e l e c t i o n  o f  C h e e s e  

D e s s e r t

Tartlet with Papaya Confit & Cinnamon

and Pineapple Coulis

         



Ci scusiamo qualora la Sua scelta non dovesse essere disponibile.
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A n t i p a s t o

Gamberi in Bellavista alla Creola

S c e l t a  d i  P i a t t i  P r i n c i p a l i

Pesce Babonne con Salsa da Pomodoro

carote baby con cumino

e risotto vegetariano

Tandoori del Pollo con Salsa Indiana e Paneer

verdure verdi di stagione alle erbe

e pasta orecchiette all’arrabbiata

Costolette di Agnello alla griglia con Miele e Soya

fricassee di zucchine con gabi di cipolla e pomodori

e patate gratinate con zenzero

S e l e z i o n e  d i  F o r m a g g i o  

D o l c e

Dolce con Confit di Papaia & Cannella 

e Coulis di Ananas

         


