
We apologise if your selection is not available.
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Smoked Marlin Tian

with Marinated Germon Tuna

C h o i c e  o f  M a i n  C o u r s e s

Sautéed Prawns

and Creole Bouillabaisse Coral Sauce

braised pumpkin with orange

and farmer’s rice with vegetables

Marinated Guineafowl Breast with Coconut Milk

and mild Sauce with Rodrigues Lemon

tropical ratatouille and new potatoes

Salmis of Local Venison with Mild Spices

okras fricassée

and fresh tagliatelle

S e l e c t i o n  o f  C h e e s e  

D e s s e r t

Pineapple and Coconut Tart with Tamarind Coulis

                



Veuillez nous excuser au cas où votre choix ne serait pas disponible.
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Tian de Marlin Fumé

au Thon Germon Mariné

C h o i x  d e  P l a t s  C h a u d s

Crevettes Sautées

et Bouillabaisse Créole au Corail

giraumon braisé à l’orange

et riz cultivateur aux légumes

Blanc de Pintade mariné au Lait de Coco,

Sauce douce au Citron de Rodrigues

ratatouille tropicale et pommes nouvelles

Salmis de Cerf Local aux Epices

fricassée de lalos (gombo)

et tagliatelles fraîches

S é l e c t i o n  d e  F r o m a g e s  

D e s s e r t

Sablé à l’Ananas et à la Noix de Coco, Coulis de Tamarin

         



We apologise if your selection is not available.
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Bellevue Prawns Creole Style

C h o i c e  o f  M a i n  C o u r s e s

Fillet of Babonne,Velouté Sauce with Watercress

& Combava and Vegetable Julienne

baby carrots with cumin

and orecchiete arrabiata

Chicken Tandoori and Indian Sauce with Paneer

seasonal green vegetables with herbs

and madras rice

Grilled Lamb Chop with Honey and Soya 

fricassée of zucchini with onion stem & tomato

and gratin of potato with ginger

S e l e c t i o n  o f  C h e e s e  

D e s s e r t

Tartlet with Papaya Confit & Cinnamon

and Pineapple Coulis

         



Veuillez nous excuser au cas où votre choix ne serait pas disponible.
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Crevettes Bellevue à la Créole

C h o i x  d e  P l a t s  C h a u d s

Filet de Babonne,Velouté au Cresson

& au Combava et Julienne de Légumes

carottes nouvelles au cumin

et orecchiete arrabiata

Poulet Tandoori et Sauce Indienne au Paneer

légumes verts de saison aux herbes

et riz madras

Côtes d’Agneau Grillées au Miel et au Soja

fricassée de courgettes à la queue d’oignon et à la tomate

et gratin de pommes de terre au gingembre

S é l e c t i o n  d e  F r o m a g e s  

D e s s e r t

Sablé à la Papaye Confite et à la Cannelle,

Coulis d’Ananas

         


