
We apologise if your selection is not available.
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H o r s  d ’ Œ u v r e
Steamed Germon Tuna with Pumpkin 
and Vegetable Salad

C h o i c e  o f  M a i n  C o u r s e s

Slab of Steamed Red Snapper with Crab Sauce
served with gratin of palm heart with coconut milk

and vegetable rice briani

Guineafowl Fillet stuffed with Banana and Lime Fruit,
Velouté Sauce with Palm Heart and Curry Leaves 
served with breadfruit gratin

and fricassée of calabash gourd

Roasted Lamb Chop with Cumin 
and its Cooking Juice
served with seasonal green vegetables

and spiced opera potatoes

S e l e c t i o n  o f  C h e e s e  

D e s s e r t

Lime Fruit Confit Moelleux
and Mango Coulis with Lemon

               



Veuillez nous excuser au cas où votre choix ne serait pas disponible.
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H o r s - d ’ Œ u v r e
Thon Germon Vapeur au Giraumon
et Salade de Légumes

C h o i x  d e  P l a t s  C h a u d s

Pavé de Vivaneau Vapeur à la Sauce Crabe 
accompagné d’un gratin de cœur de palmiste au lait de coco 

et de riz briani aux légumes

Filet de Pintade Farçi à la Banane et au Citron Vert,
Velouté de Cœur de Palmiste aux Feuilles de Curry 
accompagnés d’un gratin de fruit-à-pain

et d’une fricassée de calebasse

Côtes d’Agneau Rôties au Cumin 
et au Jus de Cuisson 
accompagnées de légumes verts de saison

et de pommes opéra épicées

S é l e c t i o n  d e  F r o m a g e s  

D e s s e r t

Moelleux au Citron Vert Confit
et Coulis de Mangue Citronné

         


